
POZVÁNKA NA SEMINÁŘ 

 

 

Liberecký kraj, Regionální agrární rada Libereckého kraje a  

PRO-BIO regionální centrum Krkonoše a Podkrkonoší  

pořádají 

PŘÁTELSKÉ POSEZENÍ S BIODYNAMIKOU 

 

Místo konání:  Chata Pod Hájkem                                                                                              

(u farmy pana Jiřího Řehořka) 

512 36  Horní Branná 422 

Termín konání:    11. prosince 2009  (pátek) 

10,00 hod 

 

Téma semináře  

Problematika vyššího stupně ekologického zemědělství  - tzv. biologicko-dynamického 

zemědělství  

 

Náplň semináře  

Idea , historie, cíle  a legislativa biologicko-dynamického zemědělství - přednášet budou 

odborní lektoři z oboru biologicko-dynamického zemědělství.  

Ukázka místní ekologické faremní produkce - ochutnávky biopotravin, ukázky výrobků 

vyprodukovaných na místních ekologických farmách.  

Ochutnávka vín z produkce Vinných sklepů Kutná Hora, s.r.o.  

Na závěr bude promítnut  filmu "Ekologické zemědělství včetně ochrany přírody" - 

optimalizace ochrany přírody v ekologickém zemědělství na příkladu biodynamického 

statku  Okodorf Brodowin.  

 

Přihlášky na seminář posílejte buď písemně  na  e-mail pro-biokrkonose@volny.cz 

nebo telefonicky na telefon 605 168 608 

mailto:pro-biokrkonose@volny.cz


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Na Váš sváteční stůl 

Semináře se zúčastní pan Stanislav Rudolfský z Vinných sklepů Kutná Hora.  Máte 

možnost si u něho zajistit dodávku vína na Váš sváteční stůl – víno Vám přiveze 

11.12.2009 do Horní Branné. 

Objednávku si u něho můžete podat: 

 e-mailem    vinokutnahora@seznam.cz,  rudolfsky@cechcv.cz 

telefonicky  +420 605 265 245 (pan Rudolfský) 

  +420 736 536 489  (paní Bendová – manažer prodeje) 

Přes e-schop  http://www.vinokutnahora.cz/ 

V objednávce uvádějte, že si víno vyzvednete v Horní Branné 11.12.2009 

 

Cuvée Kutnohorský hrozen bílý                                    75,- 
Nenáročné víno, které se hodí pro běžné pití a 

k pokrmům z bílých mas. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ 

vƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Müller Thurgau 2008 jakostní   90,-
Typická odrůda severních vinohradnických oblastí, 
dávající lehká ovocná vína, ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ 
Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Ryzlink rýnský 2008 kabinetní   160,- 
Ryzlink rýnský bývá nazýván král vín. Toto víno má 
 krásnou zlatou barvu a lipový nádech, který podtrhují 
medové tóny. Vhodně doplní sýry s bílou plísní na 
povrchu ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ 
aŠƭƴƛŎƪłΣ [ƛōŠŎƘƻǾΣ ±ƛƴƛŎŜ .ǳŘȅƴŠ 

Sylvánské zelené 2008 české zemské             120,-
Sylvánské zelené je odrůdou s dlouhou historií. Hrozny 
pro toto víno pocházejí z Mělníka z trati Neuberk. 
Buket bylinek s nádechem máslové sušenky krásně 
doplní jeho medová chuť. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ 
Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ ±ƛƴƛŎŜ bŜǳōŜǊƪ 

Rulandské bílé 2008 české zemské  140,- 
Plné víno zlatožluté barvy s pikantní kyselinkou, kterou 
podtrhuje jemné aroma mandarinek, meruněk a 
vanilky. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅ 

Tramín červený 2008 pozdní sběr   180,- 
V jeho vůni ucítíme květy růží, vlašské ořechy a čínské 
švestičky liči. Jeho patrná slaná dochuť pramení 
z podloží Sukova. Toto víno je vhodné k paštikám 
z husích jater nebo cibulovému koláči. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 
2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ 
Sukov 

Tramín červený 2006 výběr z hroznů  250,- (0,5l 
Tento tramín je určen pro milovníky vín. Překvapí Vás 
svou vyzrálostí a příjemným zbytkovým cukrem. Víno 
uchvátí svou jemností. Báječně se hodí ke štrůdlu. 
±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ 
Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Kerner 2008 pozdní sběr   195,-
Mladá odrůda, která byla vyšlechtěna v Německu 
křížením odrůd Trolínské  a Ryzlink rýnský. V chuti 
můžeme hledat trochu rybízu, máslové tóny a 
kořenitost. Toto víno je vhodné k archivaci po dobu 6 
let. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ 
aŠƭƴƛŎƪłΣ [ƛōŠŎƘƻǾΣ ±ƛƴƛŎŜ .ǳŘȅƴŠ 

Chardonnay 2008 pozdní sběr   240,-
Víno žlutozelené barvy, v jehož vůni poznáte květinové 
a v chuti oříškovo-vanilkové tóny. Vysoký extrakt 
s jemnou kyselinkou dávají předpoklad k dlouhému 
ležení. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ 
aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Rulandské šedé 2007 výběr z hroznů 360,- (0,5 l)Ve 
vůni se objevují krásné broskvové tóny, v jeho plné 
chuti je patrná mineralita. Toto víno přímo vybízí 
k dalšímu a dalšímu ochutnávání. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 
2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ 
Sukov 

mailto:vinokutnahora@seznam.cz
mailto:rudolfsky@cechcv.cz
http://www.vinokutnahora.cz/


 

/Ŝƴȅ Ƨǎƻǳ ǳǾŜŘŜƴȅ ǾőΦ 5tIΦ 

tǌƛ ƻŘōŠǊǳ ǾŠǘǑƝƘƻ ƳƴƻȌǎǘǾƝ ǇƻǎƪȅǘǳƧŜƳŜ ǎƭŜǾǳΦ 

bŜƴƝ-ƭƛ ǳǾŜŘŜƴƻ ƧƛƴŀƪΣ ǇƭƴŠƴƻ Řƻ ƭŀƘǾƝ лΣтр ƭΦ 

Cuvée Kutnohorský hrozen červený  75,-
Zralé víno s chutí a vůní višní a lesních plodů. Víno 
doporučujeme podávat s pokrmy z tmavého masa. 
Cuvée odrůd Rulandské modré a Svatovavřinecké. 
±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ 
Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻv 

Svatovavřinecké 2007 jakostní   125,- 
Plně zralé víno s chutí a vůní švestkových povidel. Víno 
doporučujeme podávat s pokrmy z tmavého masa. 
±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ 
Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Svatovavřinecké 2007 pozdní sběr  195,-Krásné 
plné víno mohutné barvy a chuti připomínající višně 
v čokoládě. Slupky jsme nechali na rmutu nakvášet po 
dobu čtyř týdnů, poté se víno lisovalo. Zrálo v 
barrikových sudech. Doporučujeme podávat k tmavým 
masům. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ 
aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Svatovavřinecké 2007 slámové  490,- (0,2 l) 
Toto víno je chloubou Vinných sklepů Kutná Hora. Bylo 
zařazeno do projektu Malá encyklopedie českých a 
moravských vín, která je považována za největší soutěž 
vín v České republice. Víno vyniká lososovou barvou a 
vysokou viskozitou. Nádherná vůně jahod a medu se 
dokonale snoubí s chutí kompotovaného ovoce. 
Přejeme příjemný zážitek s touto delikatesou. ±ƛƴŀǌǎƪł 
ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ 
Vinice Sukov 

Svatohubertské víno    150,- 
Víno, které bylo speciálně vybrané řádem sv. Huberta. 
Vhodně doplní pokrmy ze zvěřiny. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 
2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ 
Sukov 

Rulandské modré 2007 pozdní sběr  150,- 
Víno je vhodné k archivaci, zráním bude získávat na 
kvalitě. Cihlová barva, typická pro tuto odrůdu, je 
doplněna vůní po lesním ovoci. V chuti se objevují 
bylinné tóny s dozvukem hořké čokolády. 
Doporučujeme podávat k tučným jídlům. ±ƛƴŀǌǎƪł 
ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀ, 
Vinice Sukov 

Rulandské modré 2007 výběr z hroznů   320,- 
Temně cihlová barva s nazlátlým okrajem nechá 
předvídat jakost vína. Vůně připomíná černé třešně, 
ostružiny, v dochuti lze cítit mandlovou čokoládu. 
Takováto vína lze podávat bez pokrmů k tichému 
obdivu jejich skladby. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł 
ǇƻŘƻōƭŀǎǘ aŠƭƴƛŎƪłΣ Yǳǘƴł IƻǊŀΣ ±ƛƴƛŎŜ {ǳƪƻǾ 

Svatovavřinecké Rosé 2008 české zemské  160,- 
Růžové víno, možná lépe řečeno klaret, ze staré 
francouzské odrůdy. Víno je krásné, jadrné s osvěžující 
kyselinkou. Vůně je velmi jemná, připomínající červený 
grep. ±ƛƴŀǌǎƪł ƻōƭŀǎǘ 2ŜŎƘȅΣ Ǿƛƴŀǌǎƪł ǇƻŘƻōƭŀǎǘ 
aŠƭƴƛŎƪł 
 

Merlot 2008 jakostní    95,- 
Plné extraktivní víno s vůní lesního ovoce a dochutí 
mandlí a hořké čokolády. ½ŜƳŠ ǇǻǾƻŘǳ ~ǇŀƴŠƭǎƪƻ 

Cabernet Sauvignon 2007 jakostní   95,- 
Víno pochází z temperamentního Španělska. Již jeho 
vůně předesílá plnost a kořenitost s dozvukem hořké 
čokolády. Výborně doplní těžší a kořenitější úpravy 
vepřových a hovězích plátků. ½ŜƳŠ ǇǻǾƻŘǳ ~ǇŀƴŠƭǎƪƻ 

Sekt Zlatý Dominik     
   1 200,- 
Sekt byl vyroben tradiční metodou kvašení v lahvi 
z odrůd Rulandské šedé a Chardonnay. Jeho vyzrálá 
chuť, jemné perlení a fascinující odlesky plátků ryzího 
23 karátového zlata Vás zavedou do mýtických snů 

Sekt Stanislav     430,- 
Historicky první kutnohorský sekt byl vyroben z odrůd 
Ryzlink rýnský, Rulandské šedé a Chardonnay metodou 
kvašení v lahvi. Sektu Stanislav bylo vyrobeno pouze 
497 lahví. 


