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POZVANKA NA SEMINAR

‘PRO-BIO regionalni cer
kraj Krkonose a Pod

Liberecky kraj, Regionalni agrarni rada Libereckého kraje a

PRO-BIO regionalni centrum KrkonoSe a Podkrkonosi
poradaji

PRATELSKE POSEZENI S BIODYNAMIKOU

Misto konani: Chata Pod Hajkem
(u farmy pana Jitfiho Rehotka)

512 36 Horni Branna 422
Termin konani: 11. prosince 2009 (patek)

10,00 hod

Téma seminare
Problematika vysSiho stupné ekologického zemédélstvi - tzv. biologicko-dynamického
zemédélstvi

Napln seminare
Idea , historie, cile a legislativa biologicko-dynamického zemédélstvi - prednédset budou
odborni lektoti z oboru biologicko-dynamického zemédé&lstvi.

Ukazka mistni ekologické faremni produkce - ochutnavky biopotravin, ukazky vyrobki
vyprodukovanych na mistnich ekologickych farmach.

Ochutnavka vin z produkce Vinnych sklepi Kutna Hora, s.r.o.

Na zavér bude promitnut filmu "Ekologické zemédélstvi v€etné ochrany ptirody" -
optimalizace ochrany piirody v ekologickém zeméd¢lstvi na piikladu biodynamického
statku Okodorf Brodowin.

Ptihlasky na seminaf posilejte bud’ pisemné na e-mail pro-biokrkonose@volny.cz

nebo telefonicky na telefon 605 168 608


mailto:pro-biokrkonose@volny.cz




Na Vas svateéni stul

Seminate se zucastni pan Stanislav Rudolfsky z Vinnych sklept Kutna Hora. Mate
moznost si u n¢ho zajistit dodavku vina na Vas svatecni stiil — vino Vam ptiveze
11.12.2009 do Horni Branné.

Objednavku si u ného miiZete podat:

e-mailem vinokutnahora@seznam.cz, rudolfsky@cechcv.cz

telefonicky +420 605 265 245 (pan Rudolfsky)
+420 736 536 489 (pani Bendova — manazer prodeje)

Ptes e-schop http://www.vinokutnahora.cz/

V objednavce uvadéjte, Ze si vino vyzvednete v Horni Branné 11.12.2009

Cuvée Kutnohorsky hrozen bily 75,- | Miiller Thurgau 2008 jakostni 90,-
Nenarocné vino, které se hodi pro bézné piti a Typicka odrlida severnich vinohradnickych oblasti,

k pokrmim z bilychmas. = A Y I nja { + 2 0t | davajicilehkd ovocnavina, = A y' I njal+ 20t
VAY I njaqt LI2R206f I 40 agt}/)\ﬂﬂy‘rnjél} L2R20fl at asSfty
Ryzlink rynsky 2008 kabinetni 160,- Sylvdnské zelené 2008 ceské zemské 120,-
Ryzlink rynsky byva nazyvan kral vin. Toto vino ma Sylvanské zelené je odridou s dlouhou historii. Hrozny
krasnou zlatou barvu a lipovy nadech, ktery podtrhuji | pro toto vino pochazeji z Mélnika z trati Neuberk.
medové tény. Vhodné doplni syry s bilou plisni na Buket bylinek s nadechem maslové susenky krasné

povrichux Ayl njalt 206t ad 2SOKdoplnijehomedovachut. = Ay | njalt 206¢€ I
aStyAOlt I [A0SOK2@s +AYy|@AYylnait LRR2oflaltd aSty

Rulandské bilé 2008 ceské zemské 140,- Tramin cerveny 2008 pozdni sbér 180,-
PIné vino zlatozluté barvy s pikantni kyselinkou, kterou | V jeho vini ucitime kvéty riizi, viasské ofechy a Cinské
podtrhuje jemné aroma mandarinek, merunék a Svesticky li¢i. Jeho patrnd sland dochut prameni

vanilky.+ Ay njalt 206fF ad 2 S OK|zpodlosiSukova. Toto vino je vhodné k pastikam
Z husich jater nebo cibulovému kolaci. £ A y I nja { t
2S0Ke&sz @GAYlInailt LRR2o6f I

Sukov
Tramin cerveny 2006 vybér z hrozni  250,- (0,5l Kerner 2008 pozdni sbér 195,-
Tento tramin je urcen pro milovniky vin. Pfekvapi Vas Mlada odrida, ktera byla vySlechténa v Némecku
svou vyzralosti a pfijemnym zbytkovym cukrem. Vino kfizenim odr(d Trolinské a Ryzlink rynsky. V chuti
uchvati svou jemnosti. Bajecné se hodi ke stradlu. muzeme hledat trochu rybizu, maslové tény a

+Aylnalt 2o0flad 2SOKex kofenitost. Toto vino je vhodné k archivaci po dobu 6
Ydziyt 12N} 3X *AYyAOS {dzl 2|letxAyl nalt 206flad 2SOKe3
aStyAOLt T [A0SOK283 +Ay

Chardonnay 2008 pozdni sbér 240,- Rulandské Sedé 2007 vybér z hroznii  360,- (0,5 I\Ve
Vino Zlutozelené barvy, v jehoZ viini poznate kvétinové | vlni se objevuji krasné broskvové tény, v jeho plné

a Vv chuti ofiskovo-vanilkové tény. Vysoky extrakt chuti je patrna mineralita. Toto vino pfimo vybizi

s jemnou kyselinkou davaji predpoklad k dlouhému k dalSimu a dalSimu ochutndvéni. £ A Yy I nja 1t 2

leseni.+ Ay F njalt 206fFad 2850K|{280K&s @Ayl nalt LBR2R26f I
aStyAOlt I Ydziyt 1 2N} I #|Sukov
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Cuvée Kutnohorsky hrozen cerveny 75,-
Zralé vino s chuti a vlni visni a lesnich plod{. Vino

doporucujeme podavat s pokrmy z tmavého masa.

Svatovaviinecké 2007 jakostni 125,-
PIné zralé vino s chuti a vlni Svestkovych povidel. Vino

doporucujeme podavat s pokrmy z tmavého masa.

Cuvée odrd Rulandské modré a Svatovav¥inecké. +Aylnalt 2o0flaid 2SO0Kezx
+Aylnalt 2o0flad 2SOKesx |Ydziyt 1 2NrX *AyAOS {dzf 2
Ydziyt 1 2NIVE +AYyAOS { dz 2

Svatovavrinecké 2007 pozdni sbér 195,-Krasné Svatovavrinecké 2007 slamové 490,- (0,2 1)

pIné vino mohutné barvy a chuti pfipominajici visné

v ¢okoladé. Slupky jsme nechali na rmutu nakvaset po
dobu ¢tyr tydn(, poté se vino lisovalo. Zrdlo v
barrikovych sudech. Doporuéujeme podavat k tmavym
mastm.+ Ayl njalt 206t aid 2SOK
aStyAOlt E2NHzLYy +AYyAOS { dz

Toto vino je chloubou Vinnych sklepl Kutna Hora. Bylo
zatazeno do projektu Mala encyklopedie ¢eskych a
moravskych vin, ktera je povazovana za nejvétsi soutéz
vin v Ceské republice. Vino vynika lososovou barvou a
vysokou viskozitou. Nadherna viiné jahod a medu se
dokonale snoubi s chuti kompotovaného ovoce.
Prejeme piijemny zaZitek s touto delikatesou. £ A Yy | 1
20fl ald 2SOKezX @AYl nait
Vinice Sukov

Svatohubertské vino 150,-
Vino, které bylo specidlné vybrané fadem sv. Huberta.
Vhodné doplni pokrmy ze zvéfiny. £ A Y I nja i

Rulandské modré 2007 pozdni sbér 150,-
Vino je vhodné k archivaci, zranim bude ziskavat na
kvalité. Cihlova barva, typicka pro tuto odridu, je

2S0Kes @GAYIl nait LJ2 R2 6 f | | doplnéna viini po lesnim ovoci. V chuti se objevuji

Sukov bylinné tény s dozvukem horké ¢okolady.
Doporucujeme podévat k tuénym jidlim. = A YV | nja
20fl ad 2SO0KexX @Ayl nailt ,
Vinice Sukov

Rulandské modré 2007 vybér z hrozni 320,- Svatovavriinecké Rosé 2008 ceské zemské 160,-

Temné cihlova barva s nazlatlym okrajem necha
predvidat jakost vina. Viné pfipomina Cerné tresné,
ostruZiny, v dochuti Ize citit mandlovou ¢okoladu.

RGzZové vino, mozna lépe feceno klaret, ze staré
francouzské odrady. Vino je krasné, jadrné s osvézujici
kyselinkou. Viné je velmi jemna, ptipominajici ¢erveny

Takovato vina Ize podévat bez pokrm( k tichému grep.x Ayl nait 206flFaid 2SO0Ke
obdivu jejich skladby. + A Y I nja 1 t 20fl ajlaStyAaoqt

L2R2o6flad aStyAaoOlt T Ydz

Merlot 2008 jakostni 95,- Cabernet Sauvignon 2007 jakostni 95,-

PIné extraktivni vino s vini lesniho ovoce a dochuti
mandli a hotké ¢okolady. .S Y S LIJA @2 Rdz ~

Vino pochazi z temperamentniho Spanélska. Ji jeho
viné predesila plnost a korenitost s dozvukem horké

vvvs

veprovych a hovézich platkd. .S Y S LJA @2 R dz

Sekt Zlaty Dominik

1 200,-
Sekt byl vyroben tradi¢ni metodou kvaseni v lahvi
Z odrlid Rulandské sedé a Chardonnay. Jeho vyzrala
chut, jemné perleni a fascinujici odlesky platkd ryziho

23 karatového zlata Vas zavedou do mytickych snl

Sekt Stanislav 430,-
Historicky prvni kutnohorsky sekt byl vyroben z odrad
Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé a Chardonnay metodou
kvaseni v lahvi. Sektu Stanislav bylo vyrobeno pouze
497 lahvi.
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