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1.Podklady

Podklady ke smérnicim PRO-BIO pro zpracovani obili a obilnych vyrobku jsou:

e VSeobecné zpracovatelské smérnice Bioland (kap. 7 smérnic Bioland pro péstovani
rostlin, chov zvifat a zpracovani);

e smérnice PRO-BIO k vylouceni GMO (kapitola 2 smérnic pro péstovani rostlin, chov
zvitat a zpracovani);

e _Basic Standards for Organic Production and Processing” asociace [IFOAM
(International Federation of Organic Agriculture Movements);

e - Natizeni (EHS) €. 2092/91 o ekologickém zeméd¢lstvi a ptislusném oznacovani
zemédelskych produktii a potravin (zejména Ptiloha VI);

e _vSechny zédkonné predpisy platné pro produkei obili a obilnych vyrobka,

2.0blast pisobnosti

K oblasti pisobnosti této smérnice patfi:
- obili, mleté obiln¢ vyrobky a vlockové obilné vyrobky;
- znich zhotovené vyrobky, napiiklad snidaiiové cerealie jako miisli, kiupky (crunchy),
lupinky (flakes) nebo pukance (pops), susenky (snacks), pecici smési, suché smeési
s rozhodujicim podilem obili (napi. karbanatky, rizoto), nativni Skrob, vitalni lepek,
obilna kava nebo slad.
Pomazanky, pudinkovy prasek nebo jiné produkty na bazi obilnin, které nelze povazovat za
typické obilné vyrobky, nespadaji do oblasti pisobnosti této smérnice.



3.Prisady a pomocné latky pri zpracovani

3.1 Obecna ustanoveni
Smi byt pouzity jen piisady a pomocné latky pii zpracovani uvedené v bodech 3.2 — 3.4.
Zadné piisady, piidatné latky ani pomocné latky pii zpracovani nesmi byt vyrobeny za pouziti
geneticky modifikovanych organismti (GMO) ani jejich derivatii a nesmi byt oSetieny
mikrovinnym ani ionizujicim zafenim nebo mikrobiocidnimi plyny.
Ptisady zemédélského piivodu musi v zdsad€ pochazet z produkce PRO-BIO a musi byt
zpracovany v souladu se smérnicemi PRO-BIO. Je tfeba odebirat je od producentt a
zpracovatelskych podnikt, které maji uzavienou smlouvu se svazem PRO-BIO.
Pokud ptisady z produkce PRO-BIO nejsou k dispozici nebo nejsou k dispozici v dostatecném
mnozstvi a/nebo kvalité, je vyjimecné a v omezeném rozsahu mozné pouziti piisad jiného
ekologického ptivodu.
Pouziti cizich ptisad z ekologické produkce pro zpracované produkty PRO-BIO je mozné v
odliivodnénych vyjimecnych ptipadech a v omezeném rozsahu, pokud tyto prisady
producentskymi a zpracovatelskymi podniky PRO-BIO nejsou produkovéany nebo
prokazatelné nejsou k dispozici v dostateném mnozstvi a/nebo kvalité. Pfredpoklady pro
povoleni cizich ptfisad na zaklad¢ udéleni vyjimky svazem PRO-BIO jsou upraveny v kapitole
7.3.1 vSeobecnych zpracovatelskych smérnic PRO-BIO.

3.2  Prisady zemédélského puvodu
Jako ptisady zemédélského ptivodu ptipadaji v uvahu zejména:

e obili a obilné produkty
= vycisténé obili, obili zbavené pluch (loupané)
= Setrné termicky oSetfené obili (napf. pafené nebo praZené obili jako griinkern,
termoobili nebo bulgur) a z n¢j zhotovené produkty
» celozrnnd mouka, Srot a vlocky
» typové mouky (pSenicna mouka od typu 550, Zitna mouka od typu 997, Spaldova
mouka od typu 630) a jiné mouky,
= klicky
= otruby
= krupice, kroupy
» slad, sladovy extrakt, sladova mouka
strouhanka
nativni Skroby, fyzikalné modifikované Skroby
gluten (pro pecici smesi)
mlécné vyrobky
zelenina, ovoce a z nich zhotovené vyrobky
lusténiny a z nich zhotovené vyrobky
byliny, kofeni a smési koteni (bez pomocnych ¢i jinych piidatnych latek)
ofechy, seminka a z nich zhotovené vyrobky
stolni oleje a tuky
sladidla:
* stolni med



* ovocné a zeleninové zahusténé Stavy (napf. jablend a hruskova zahusténa
St'ava)

"  javorovy sirup

= obilné produkty a produkty na bazi zcukernatélého Skrobu

» produkty z cukrové titiny (Uplny titinovy cukr, surovy titinovy cukr)

= produkty z cukrové fepy (fepny sirup, surovy fepny sirup)

= ostatni sladidla z jinych rostlin (napf. topinamburovy sirup)

Pti pouziti pfisad: mléné vyrobky, zelenina a ovoce, stolni oleje a tuky, jakoz i sladidla je
tteba dbat na dodrzovani zpracovatelskych smérnic pro-BIO pro jednotlivé produkty.

3.3  Piisady nezemédélského piivodu

3.3.1 Aromata
e ckologicky certifikované éterické oleje, napi. pomerancovy olej, a aromatické extrakty

3.3.2 Vodaasul

e pitnd voda, odpovidajici pfinejmensim natfizeni o pitné vodé

e moiska stl, kuchyiiska siil (pfednostné kamenna siil), té¢Z jodidovana, pokud mozno
bez ptisady prostfedki proti hrudkovani (jako prostfedky proti hrudkovani je povolen
jen uhlic¢itan vapenaty (E 170) a uhli¢itan hotecnaty (E 504))

3.3.3 Kultury mikroorganismii a enzymy

e Kultury mikroorganismd, které — jsou-li k dispozici — byly mnozeny na ekologickych
substratech a obsahuji jen ptidatné a pomocné latky v souladu s Ptilohou 4 Zakladnich
smérnic [FOAM:

»  kultury bakterii mlééného kvasSeni

= kvasek, suSeny kvasek (ekologicky certifikovany)

= kvasnice a kvasnicové produkty, napt. kvasnicovy extrakt a vlocky (pokud
jsou k dispozici, mély by byt pouzity ekologicky certifikované kvasnice a
kvasnicové produkty)

e Enzymy nejsou pro zpracovani, resp. vyrobu obilnych produktl ptipustné.

3.3.4 Pridatné potravinarské latky

e oxid uhli¢ity (E 290) (CO,), dusik (E 941) (N)

e kysely pecici praSek z vinného kamene na bazi uhli¢itanu sodného,
hydrogenuhlic¢itanu sodného (E 500), hydrogenvinanu sodného (E 335) a
hydrogenvinanu draselného (E 336) (jen pro pecici smési)

¢ nativni, nemodifikovany, ekologicky certifikovany lecitin (E 322) (jen pro pecici
smesi)

3.4  Pomocné latky pfi zpracovani
o oxid uhlicity (E 290) (COy), dusik (E 941) (N,)



4.Uskladnéni a transport
Ekologicky zhotovené produkty je tieba skladovat a transportovat tak, aby snizeni kvality,
znecisténi produktu Skodlivymi latkami nebo 1 zne€isténi zivotniho prostiedi zplisobené
uskladnénim a transportem ziistalo co nejmensi. Transportni cesty je tfeba zachovévat co
nejkrat$i. Nezaménitelné oznaceni pii uskladnéni, zpracovani a transportu je nezbytné
zejména v podnicich, které skladuji, zpracovavaji a transportuji vedle ekologickych také
konvencni produkty, a to zejména jasnym oznacenim skladovacich nadob a uplnym
transportnim etiketovanim.
Zpracovatel musi zajistit, aby byly pouZzivany transportni nadoby vhodné pro transport
potravin.

5. Postup zpracovani
Povoleny jsou jen — za pouZiti piisad a pomocnych latek uvedenych v odstavcich 3.2 az 3.4 —
obvyklé postupy k €isténi a mleti obili, k dalSimu zpracovani produktti z mletého a
vlockovaného obili, jakoz i k vyrobé obilnych produkti, které spadaji do oblasti platnosti této
smérnice.
Povoleno neni pouziti postupti genetické modifikace, mikrovinného a ionizujiciho zafeni a
mikrobiocidnich plyn.
Kromé¢ toho nesmi byt pouzity nasledujici postupy:
e vyroba chemicky a enzymaticky modifikovanych Skrobt (s vyjimkou produkta
zhotovenych zcukernaténim skrobu).

6. Baleni
U obili a obilnych produktii jsou piipustné nasledujici obaly, obalové prostfedky a hmoty:

e sklo

e papirové a lepenkové obaly, téz jednostranné nebo oboustranné potazené

e polyetylén (PE), polypropylen (PP), polyakryl, polyamid (PA), polyetylentereftalat
(PET) a z n¢j zhotovené obalové prostiedky; folie pokud mozno z monomeru; pouziti
PP lakovaného akrylem nebo PVOH je mozné v ojedin€lém piipadé po piedchozim
udéleni vyjimky svazem ; zpracovatel je v tomto piipad€ povinen usilovat o zajisténi
nahradni latky vyhovujici této smérnici.

e textilni obaly (kontrolované na vyskyt Skodlivin)

e ostatni (napf. uzavery, etikety)

7.Ci§téni a hygiena
Cisténim provoznich prostor i strojii a zafizeni se musi — v souladu se zakonnymi
ustanovenimi k hygien¢ potravin — dosahovat bezvadné hygieny pfi co nejvyssi Setrnosti vici
zivotnimu prostiedi. Pokud je to mozné a ucelné, musi mit mechanicko-fyzikalni postupy
ptednost pied chemickou desinfekci.

8.Regulace skudci
Pti regulaci sktidcti je tfeba vyloucit, aby se produkty dostaly kdykoli do pfimého nebo
nepiimého kontaktu s nedovolenymi latkami (napft. pesticidy). Zasadné vylouceno je pouziti
pesticidli a dezinfek¢nich prostiedk, které obsahuji zdravi skodlivé Gi¢inné ¢i jiné latky,



zejména latky perzistentni a nebo karcinogenni. V ptipadé pochybnosti je tieba, aby
zpracovatel nechal produkty vysetiit z hlediska mozného obsahu rezidui.

Povolena opatieni k regulaci Skiidcii jsou upravena ve smérnicich PRO-BIO v ¢asti tykajici se
regulace skidct ve skladovych a provoznich prostorach.

9.Zajisténi kvality
Zpracovatel ucini v ramci podnikového zajisténi kvality vhodna opatieni k identifikaci
surovin pouzivanych k vyrobé produkti PRO-BIO, resp. jejich partii, a ke zpétné
dohledatelnosti k dodavatelim podle kapitoly 7.8 vSeobecnych zpracovatelskych smérnic
PRO-BIO.
U zpracovanych produktii je tieba odebrat zalozni vzorky, opatiit je datem vyroby a ptipadné
1 oznaCenim Sarze a uchovat je do uplynuti data minimalni trvanlivosti.
Opatieni k zajisténi kvality, kterd pfesahuji rdimec zakonnych pozadavk, musi byt dohodnuta
mezi zpracovatelem a dodavateli, resp. zakazniky.

10.0znacovani a deklarace
Oznacovani obili a obilnych produktt a deklarace vSech piisad se provadi v souladu
s ustanovenimi o oznacovani v kapitole 7.6 vSeobecnych zpracovatelskych smérnic PRO-BIO
a nafizenim o oznacovani potravin.
Ptisady ze zpracovatelskych podnikii PRO-BIO je tfeba tpln¢ deklarovat. Slozky slozenych
ptisad je tieba vypsat. Byliny a kofeni mohou byt v seznamu ptisad uvedeny pod soubornym
oznacenim, pokud jeho podil na celkové vaze produktu €¢ini méné€ nez 2 %. Musi byt
srozumiteln€ vyznaceno, které piisady pochéazeji z ekologické produkce a které nikoli.
Zietelné je tfeba oznacit pouziti jodidované kuchynskeé soli a vybérové mouky s udanim typu
mouky. Produkty z obilné mouky a vloc¢ek PRO-BIO a z nich zhotovené vyrobky smi byt
oznacovany jako celozrnné, pokud jsou ze 100 % vyrobeny z celych zrn, resp. z celozrnné
mouky.

11.Platnost a realizace
Tyto zpracovatelské smérnice vstupuji v platnost schvalenim Radou Svazu PRO-BIO.
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1. Podklady

Podklady ke smérnicim PRO-BIO pro zpracovani masa a masnych vyrobku jsou:

- VSeobecné zpracovatelské smeérnice PRO-BIO (kap. 7 smérnic pro péstovani rostlin, chov
zvirat a zpracovani);

- smérnice PRO-BIO k vylou¢eni GMO (kapitola 2 smérnic PRO-BIO pro péstovani
rostlin, chov zvitat a zpracovani);

- ,,Basic Standards for Organic Production and Processing” asociace IFOAM (International
Federation of Organic Agriculture Movements);

- Nafizeni (EHS) ¢. 2092/91 o ekologickém zemédé€lstvi a ptislusném oznacovani
zemeédé€lskych produktt a potravin (zejména Piiloha VI);

- vSechny zdkonné ptedpisy platné pro transport a porazku zvitat a pro zpracovani a
oznacovani masa a masnych vyrobkd, zejména zédkon na ochranu zvirat, nafizeni na
ochranu zvifat pfi transportu, zdkon o potravinach a spotiebnich pfedmétech a z néj
nafizeni o hygien¢ masa, nafizeni o masu, nafizeni o vysekovém masu, natizeni o
oznacovani potravin, nafizeni (ES) ¢. 1760/2000 (...) o etiketovani hovéziho masa a
vyrobkll z hovéziho masa (...),



2. Oblast pusobnosti
K oblasti pisobnosti této smérnice patii maso a masné vyrobky ve smyslu definice v Zakon¢ o
potravinach . U produktl s pfisadou masa a masnych vyrobki se tato smérnice vztahuje k podilu
masa a masnych vyrobk.

3 Transport a porazka

3.1 Obecna ustanoveni
Je tieba davat prednost transportu jatecnych tél pred transportem zivych zvitat.
V zasadg je tieba ucinit od nalozeni zvifat az k porazce vSechna opatieni, ktera snizi na minimum
stres, bolest a utrpeni a zejména strach zvitat. Aby se toho doséhlo, je tieba posilovat védomi
odpovédnosti vSech zucastnénych a dbat na to, aby personal povefeny transportem a/nebo
porazkou disponoval nezbytnymi vécnymi znalostmi.
Pouziti elektrickych nahanécich pomticek, bicich nastrojii nebo podobnych prostfedkti slouzicich
k nahanéni zvifat neni pfipustné.
Kazdé zvife nebo kazda skupina zvifat musi byt na vSech stupnich transportu a procesu porazky
identifikovatelna.

3.2 Transport jateCnych zvirat
Je tieba volit co nejkratsi cesty mezi zemédelskym podnikem a jatkami, pfednost maji regionalni
jatky. Transportni doba smi byt max. 4 hodiny a transportni vzdalenost max. 200 km. Transportni
doba delsi nez 4 hodiny je pfipustna jen ve vyjimecnych ptipadech po pfedchozim povoleni
svazem PRO-BIO, pokud je zajiSt€no dostate¢né napdjeni béhem transportu a delsi doba klidu
pted porazkou.
Pted naloZenim je tfeba zvitata dostateCné€ napojit. Pfi krmeni musi byt vzat v Givahu termin
porazky. Doporucuje se nepirekra¢ovat dobu lacnosti (Cas bez piijmu krmiva) u prasat v délce 12
hodin a u ptezvykavct 16 hodin.
Je tieba vyhovét rozdilnych potfebam rtiznych druhti zvitat a klimatickym poméram. Je tak tfeba
zvlaste za teplého pocasi zabranit dlouhému stani, vozidlo pti nutnych transportnich piestavkach
odstavit do stinu a zvifata dostatecné napojit. Pokud je to mozné, mél by transport prob&éhnout
¢asné zrana nebo v noci.
Transportni zatizeni musi byt opatfeno neklouzavym a nelesknoucim se podlahovym povrchem.
Béhem nakladky musi byt vSechny cesty 1 transportni zatizeni osvétleny.
Zvitata nesmi byt pred transportem ani béhem n¢j oSetfena syntetickymi uklidiiujicimi prostfedky
nebo syntetickymi stimulanty.

Zvlastni ustanoveni pro jednotlivé druhy zvifat:

Prezvykavci:

transportni plocha musi byt opatfena podestylkou

laktujici zvitfata pfed nalozenim podojit

Setrné nakladani a vykladani

pohlavné zrald samci zvifata musi byt prepravovana oddélen¢ od samicich zvirat stejného
druhu

Prasata:
e transportni plocha musi byt opatiena podestylkou
o Setrné nakladani a vykladani (napt. vodici Stity a mfiZe pii nahanéni)
e podle moznosti nahdnét ze tmy do svétla
oddélit podle vykrmovych skupin a piivodu; pti spoleéném transportu pouzit délici stény



Driibez:
-ptepravni schranky temné, dobie vétrané a dostatecne vysoké

3.3 Dodavka a prichod na jatky
Jakmile zvifata dorazi na jatky, je tfeba pokud mozno okamzité je vyloZit a nahnat do prostor
odpocinku. U jatek, kde jsou soucasné porazena konvencni a ekologicky produkovana zvitata, je
nezbytné nutné dbat na prostorové nebo ¢asoveé oddeleni.
Ptechod k mistu porazky by mél probihat v malych skupindch, pfimymi hnacimi cestami a po
neklouzavé podlaze. Zvitata je tfeba nahanét opatrng, pricemz by se mélo vyuzivat jejich stadniho
pudu. Piipustné nahanéci pomticky se smi pouzivat jen k vedeni zvifat a jen kratce.

3.4 Umisténi zvirat a doby klidu pred porazkou
Planovani ptedchazejici vlastni pordZce je tteba zaméfit na to, aby cekaci doby na jatkach mohly
byt omezeny na minimum. Nezbytné doby klidu by mély byt vyméteny alespon tak, aby se zvirata
mohla zbavit transportniho stresu. VSechna zvifata musi mit béhem doby klidu volny ptistup
k napajecce.
Zvitata musi mit k dispozici dostate¢ny pocet dostatecné velkych tocist (moznost ulehnuti a
pohodlného lezeni) s dostatec¢nou ochranou pied pocasim, s neklouzavou podlahou, pokud mozno
s podestylkou a s vétranim. Zvirata, u nichz vzhledem k jejich druhu, pohlavi, stafi nebo ptivodu
hrozi nebezpeci vzajemného poranéni, musi byt umisténa oddélene.

Zvlastni ustanoveni pro jednotlivé druhy zvitat:

Piezvykavci
-laktujici zvifata musi byt porazena nejpozdéji 14 hodin po poslednim dojeni.

Prasata
-Pro uklidnéni a pro ochlazeni za vysokych okolnich teplot by prasata méla byt kropena (za
vysoké okolni teploty je piipadné tfeba vyhnout se pouziti podestylky).

3.5 Porazka a bourani
Béhem celého procesu porazky, bourani a dalSiho zpracovani je tieba zajistit striktni oddéleni
jatecnych tél , resp. masa PRO-BIO od jinych jate¢nych tél, aby se vyloucilo jejich ovlivnéni nebo
kontaminace. To je tfeba zajistit piedevsim vhodnych utvarenim produkcnich postupti a
dostateCnym vycisténim a desinfekci zatizeni, stroji a nastroju.
VSechna zvitata je tfeba u¢inn€ omracit. Zatizeni k omraceni zvirat musi byt v bezvadném a
funkénim stavu.
Po omraceni musi byt zvifata rychle zcela vykrvena.

Zvlastni ustanoveni pro jednotlivé druhy zvifat:

Prezvykavci
Ptezvykavci musi mit dostatecné fixovanou hlavu a musi byt omraceni jatecni pistoli

Prasata

Prasata musi byt omracena elektrickym proudem; v odiivodnénych ptipadech mize svaz PRO-
BIO povolit omraceni pomoci CO2, pokud je vhodnymi opatfenimi (napf. homogenni skupiny)
zaji$téno ucinné omraceni jednotlivého zvifete.



4.Prisady a latky pouzivané pri zpracovani masa
4.1 Obecna ustanoveni

Smi se pouZzivat jen piisady a latky pouZzivané pii zpracovani masa uvedené v bodech 4.2 - 4.4.
Zadna z piisad ani latek pouzivanych pii zpracovani masa nesmi byt vyrobena za pouziti
geneticky modifikovanych organisma (GMO) a/nebo jejich derivatl, ani nesmi byt oSetfena
mikrovlnnym nebo ionizujicim zatfenim nebo mikrobiocidnimi plyny.
Prisady zeméd¢lského ptivodu musi zasadné pochazet z produkce PRO-BIO a musi byt
zpracovany v souladu se smérnicemi PRO-BIO. Je tfeba je odebirat od producentti a
zpracovatelskych podniki, které maji se svazem uzavienou producentskou, resp. zpracovatelskou
smlouvu.
Pouziti cizich ptisad z ekologické produkce je u zpracovanych produkttit PRO-BIO mozné jen ve
vyjimeénych a odiivodnénych ptipadech a v omezeném rozsahu, a to tehdy, pokud tyto pfisady nejsou
produkovany producenty a zpracovateli svazu PRO-BIO, nebo pokud prokazateln¢ nejsou k dispozici
v dostatecném mnozstvi a/nebo kvalité. Predpoklady k povoleni cizich piisad na zéklad€ udéleni
vyjimky svazem PRO-BIO jsou upraveny v kapitole 7.3.1 V8eobecnych zpracovatelskych smérnic
PRO-BIO.

4.2 Prisady zemédélského pivodu

Jako prisady zemédélského pivodu ptipadaji v uvahu zejména:

e maso definované piilohou Zakona o potravinach
krev
vnitinosti
obaly klobas a obaly pro masné vyrobky (viz kapitolu 7)
jedla Zelatina z veptové kiize (pokud je k dispozici, jen ekologicky certifikovana zelatina)
(pro rosoly a huspeniny)
mléko, mlécné vyrobky a syr
vejce a vajené vyrobky
obiloviny a obilné vyrobky
zelenina a ovoce, jakoz i z nich zhotovené vyrobky
byliny, kotfeni, smési koteni (bez pomocnych a jinych piidatnych latek)
vino, lihoviny
pokrmovy med, produkty z cukrové titiny (plny titinovy cukr, surovy titinovy cukr, bily
cukr),
produkty z cukrové fepy (plny fepny cukr, surovy fepny cukr, bily cukr (afindda)),
e obilné produkty a produkty ze zcukernatélého Skrobu k vyzravani a zjemnéni chuti.

K vyrobé jelit, krvavé tlacenky a jatroveé pastiky je tieba zachycovat krev a jatra ze zvirat

z ekologické produkce oddélené. Oddélené zachycovani musi byt kdykoli vysledovatelné a
kontrolovatelné.

Pti pouziti pfisad mléka, mléEnych vyrobkt a syra, vajec a vajecnych vyrobki, obilovin a
obilnych vyrobk, zeleniny a ovoce a z nich zhotovenych vyrobkd, vina, lihovin a sladidel je tieba
dodrzet ptislusné produktove specifické zpracovatelské smeérnice PRO-BIO.

4.3 Prisady nezemédélského piivodu
4.3.1 Aromata
o ckologicky certifikované aromatické extrakty (napt. extrakty koteni) a éterické oleje

10



o tekuty kouf (pfirodni koufové aroma, sestavajici z vody a koufe; pokud obsahuje dalsi
sloZky (napt. emulgatory, nosice), musi tyto slozky odpovidat ptiloze VI natizeni (EHS)
¢.2092/91)

4.3.2 Voda a sul
e moftska stl, kuchynska stl (pfednostné kamennd), téz jodidovana, pokud mozno bez
pridavku prostredki proti hrudkovani (jako tyto prostfedky jsou pfipustné jen uhlicitan
vapenaty (E 170) a uhli¢itan hote¢naty (E 504))
e voda, vyhovujici pfinejmensim nafizeni o pitné vodé

4.3.3 Kultury mikroorganismii a enzymy
e Kultury mikroorganismi, které — jsou-li k dispozici — byly namnozeny na ekologickych
substratech a obsahuji jen piidatné a pomocné latky podle ptilohy 4 zakladnich smérnic
IFOAM:
e vSechny startérové a zraci kultury bézné pro vyrobu syrovych uzenin.
e Enzymy:Pouziti enzymu pii vyrobé masnych produktd neni piipustné.

4.3.4 Pridatné potravinarské latky

e oxid uhli¢ity (E 290) (CO2), dusik (E 941) (N2)

e slouceniny sodiku, drasliku a vapniku a kyseliny mlé¢né (E 325 - E 327) k oSetieni
ptirodnich stfev

¢ slouceniny sodiku, drasliku a vapniku a kyseliny citronové (E 331 - E 333) jako kutrovaci
prosttedky pro zpracovani vychladlého masa a pro zabranéni srdzeni krve (pfednostné
Cisty citran sodny; jako dal$i piidatné latky jsou ptipustné vylucné€ kuchynska stl a
kyselina citronova)

e kouf z neupravovaného dieva a vétvi domacich dievin, i za sou¢asného pouZziti koteni

4.4 Pomocné latky
e oxid uhlicity
e dusik
e namaceci hmoty (z rostlinnych tukt, hovéziho loje nebo véeliho vosku)

5.Technologie zpracovani
Povoleny jsou vSechny bézné technologie k oSetfeni masa a k vyrobé masnych produktti za
pouziti ptisad a pomocnych latek uvedenych v bodech 4.2 - 4.4.
Povoleno neni pouziti technologii genetické modifikace, mikrovinného a ionizujiciho zafeni a
mikrobiocidnich plynd. Kromé toho se nesmi pouzivat nésledujici postupy:

e ziskavani separatu
e vyroba formovych masnych produkti

Co se tyce jednotlivych zpracovatelskych postupt, je tfeba dodrzovat nasledujici zvlastni
ustanoveni:

Vyroba Zelatin
K vyrobé zelatin jsou povoleny jen pfirodni aspik a kasSe z ktize.

Nasolovani
Ptirodni nasolovani za sucha nebo za mokra je ptipustné.

Uzeni
Uzeni za studena, ze tepla i za horka je povoleno. Cerné uzeni neni ptipustné.
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6. Skladovani a transport
Nezaménitelné oznaceni pii skladovani, zpracovani a transportu jatecnych t¢l jakoZz i polotovari a
hotovych vyrobki je nezbytné zejména u podnikt, které vedle ekologickych produktt skladuji,
zpracovavaji a transportuji také produkty konvencni. Je tteba dbat na jasné transportni etiketovani.

7. Baleni
Pro maso a masné produkty jsou piipustné nasledujici obaly, obalové prostifedky a obalové hmoty:

e obaly uzenin

e piirodni stieva (ziskana ve vlastnim podniku, maji pfednost pfed umélymi stiivky)

e uméla stiivka z regenerovanych piirodnich produktt

e umgéla stfivka z hydratu celulozy (celulozové stievo, stievo z celulézového vlakna;
pokud je k dispozici, pokud mozno bez vrstvy PVDC)

e umgéla stfivka z pravého pergamenu (papirova stiivka), uméla stiivka z tvrzené
bilkoviny

e syntetickd um¢la stiivka

e um¢la sttivka z polyetylentereftalatu (PET), polyamida (PA), polypropylenu (PP)
nebo polyetylénu (PE); folie jednotliva nebo vicevrstva

e konzervy (sklo, plech, bily plech

o folie, pytliky nebo kelimky z umélych hmot bez zmékcovadel (polyetylén (PE),
polyamid (PA) a polypropylen (PP)); jednotlivé nebo jako vicevrstva folie

e pergamenovy papir (také povoskovany)

e obalové misky z dfevoviny

e ostatni obalové latky (vicka ,,Twist off*, svorkové uzavéry, etikety)

8.Cisténi a hygiena
Cisténim provoznich prostor i strojii a zafizeni se musi — v souladu se zakonnymi
ustanovenimi k hygien¢ potravin — dosahovat bezvadné hygieny pfi co nejvyssi Setrnosti vici
zivotnimu prostiedi. Pokud je to mozné a ucelné, musi mit mechanicko-fyzikalni postupy
prednost pied chemickou desinfekci.

9.Regulace Skiidcu
Pii regulaci $klidct je tfeba vyloucit, aby se produkty PRO-BIO dostaly kdykoli do ptimého
nebo nepfimého kontaktu s nedovolenymi latkami (napt. pesticidy). Zasadné vylouceno je
pouziti pesticidl a dezinfek¢nich prostredk, které obsahuji zdravi Skodlivé ucinné ¢i jiné
latky, zejména latky perzistentni a nebo karcinogenni. V piipad€ pochybnosti je tfeba, aby
zpracovatel nechal produkty vySetfit z hlediska mozného obsahu rezidui.
Povolena opatieni k regulaci Sktidcti jsou upravena ve smérnicich PRO-BIO v ¢asti tykajici se
regulace Skiidcti ve skladovych a provoznich prostorach.

10.Zajisténi kvality

Zpracovatel uini v rdmci podnikového zajisténi kvality vhodnd opatieni k identifikaci
surovin pouzivanych k vyrobé produktti PRO-BIO, resp. jejich partii, a ke zpétné
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dohledatelnosti k dodavatelim podle kapitoly 7.8 vSeobecnych zpracovatelskych smérnic
PRO-BIO.
Kvalita masa a masnych produktti je ovliviiovana na riznych stupnich (vyroba, transport,
porazka, bourani, zpracovani). K posouzeni kvality masa se pouzivaji hlavné
mikrobiologické, toxikologické a biochemicko-fyzikalni znaky.
Nasledujici opatieni zajist'uji bezvadnou mikrobiologickou kvalitu masa:

- Cisté bourani zvifecich tél;

- bezvadné hygienické podminky v podniku (jatky, feznictvi, prodej) a u personalu;

- spravné fizeni teploty béhem bourani, skladovéni, zpracovani a distribuce;

- odd¢leni ,,Cistych* a ,,necistych* usekl pii porazce;

- spravné Cisténi a desinfekce.
Vzhledem k dostatecnym zakonnym ustanovenim a kazivosti suroviny odpadé povinnost
z v§eobecnych zpracovatelskych smérnic PRO-BIO odebrat a uchovat z kazdé dodané partie
surovin zalozni vzorek. Ze zpracovanych produktii (jen konzervy pii nékolikastupiovém
odbytu) je tieba odebrat zalozni vzorek a uchovat ho do skonceni data minimalni trvanlivosti.
Opatieni k zajisténi kvality presahujici rdmec téchto smérnic a zakonnych pozadavkl musi
byt dohodnuty mezi zpracovatelem a dodavatelem.

11.0znacovani a deklarace
Oznacovani masa a masnych produktt a deklarace vSech piisad se provadi v souladu
s ustanovenimi o oznacovani v kapitole 7.6 vSeobecnych zpracovatelskych smérnic PRO-BIO
a nafizenim o oznacovani potravin.
Ptisady ze zpracovatelskych podnikit PRO-BIO je tfeba tpln¢ deklarovat. Slozky slozenych
ptisad je tieba vypsat. Byliny a kofeni mize byt v seznamu ptisad uvedeno pod soubornym
oznacenim, pokud jeho podil na celkové vaze produktu €¢ini méné nez 2 %. Musi byt
srozumiteln€ vyznaceno, které piisady pochéazeji z ekologické produkce a které nikoli.
Pokud jsou pouzity piidatné latky, je tfeba uvést je v seznamu ptisad vzdy s oznacenim
produktu. Oznaceni skupiny pfidatnych latek (napf. ,,zahuStovadlo*) neni dostacujici.
Zejména je tieba zietelné uvést pouziti jodidované kuchyniské soli. U nebaleného zbozi je
tieba mit stale k dispozici Gplny a vzdy aktualni seznam (sbirka receptur) se v§emi piisadami
produkti PRO-BIO pro ptipadny dotaz zakaznik.

12.Platnost a realizace
Tyto zpracovatelské smérnice vstupuji v platnost schvalenim Radou Svazu PRO-BIO. VSichni
zpracovatelé jsou povinni zajistit dodrzovani smérnic v rdmci pfechodného obdobi 6 mésicii
od ozndmeni. V odiivodnéném ojedinélém piipadu miize byt tato lhiita na zaklad¢ zadosti
prodlouzena.
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Postupy a prostiredky k ochrané pred Skiidci pro zpracovatele PRO-BIO
(skladované produkty, prazdné prostory, skladovaci a transportni nadoby)

V zésadg je tieba pouzivat peclivé a komplexné preventivni opatieni, aby se zabranilo
vyskytu sktidct. Je-li ptesto zjisténo napadeni, dostacuji mnohdy zesilend hygienicka
opatteni, pokud mize byt v€as stanoven a odstranén zdroj napadeni. Jsou-li nevyhnutelna
dal$i ochrannd opatfeni, je tfeba davat pfednost mechanicko-fyzikalnim metodam ochrany
pted chemickymi prostfedky.

1.Doporuceni k preventivnim opati‘enim

Stavebni opatieni:

Je tieba zjistit slabiny stavebnich podminek v provoznich a skladovacich prostorach. Slabiny
je tteba podle moznosti odstranit. Pfitom je tfeba v§imat si predevsim nasledujicich oblasti:
stteS$ni a trdmové konstrukce (dutiny, praskliny, spoje),

oblozeni stropt

oblozeni stén (dutiny, oloupany natér),

izolace (vadné utésnéni, moznosti ukrytu),

vétraci a chladici systém (utésnéni, prilomy),

stény (vyklenky, trhliny v omitce),

mrtvé kouty a dutiny (za obezdivkou),

vedlejsi prostory, pfizemi a suterény (moznost imigrace),

police (rohy, uzavieni stén, skviry v podlaze),

stroje, bedny, krabice atd. (potencialni ukryty)

odpadky, prach, necistoty v celém skladovacim prostoru.

Nadeto je tieba provést nasledujici preventivni opatieni:

e okenni sité proti 1étajicimu hmyzu (sit’ o velikosti ok 1-2 mm),

e utésnéni stén okolo potrubi a vedeni, kolem vétrani, propusti opatfit siti,

¢ izolace potrubniho vedeni studené a teplé vody, izolaci dobte utésnit,

e k utésnovani pokud mozno nepouzivat pénovy material, mineralni nebo skelnou vatu.

Opatieni pri naskladnéni skliziovvch produkti:

ditkladna ocista prostort, sil, nddob a strojii (napi. smetdkem, vysavacem, pneumaticky),

prehledné uspotadani skladovacich prostor, odstranit temné kouty,

odstranit duté prostory, nedoléhajici stropy, oblozeni apod.,

zbozi skladovat tak, aby bylo pfistupné ze vsSech stran,

zbozi skladovat pokud mozno na paletach, aby mohlo byt kontrolovano i zespodu a byla

mozna hygienicka opatieni,

e pro zbozi k naskladnéni uchovavat pokud mozno volny prostor k prvnimu pozorovani, aby
bylo mozné kontrolovat pfitomnost hmyzu,

e prezkoumani surovin k naskladnéni z hlediska vyskytu skiidct (napft. sito na brouky).
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Opatieni ke zjiSténi piitomnosti hmyzu:

Lapace na hmyz jako lepové desky, vzorkovani, svételné nebo feromonové lapace dopliuji
jednoduché pozorovani o informace o intenzité a druhu napadeni a slouzi také k
permanentnimu stifezeni prostor. Pfi domnélém napadeni brouky se mala mnozstvi
skladovaného materialu piehazi a pozoruji. Dame-li trochu materialu (napft. obili) do védra s
vodou, zjistime, zda je napadeno pilousem. PoSkozend zrna plavou na hladin€. Spolehliva
metoda pii napadeni pilousem v poc¢ate¢nim stadiu: otevieme pytel s obilim a nechame ho asi
hodinu stat na svétlém a teplém misté. Pokud je v pytli pilous, poleze z néj ven.

Také sousedici mistnosti jako kuchyné, jidelny, Satny a byty mohou ptipadat v ivahu jako
mnozirny hmyzu a musi byt rovnéz sledovany.

Preventivni opatreni a nastroje signalizace:

e sit’ proti hmyzu (vSude, kudy miiZze vniknout hmyz, napf. sit¢ do oken slouZzicich k vétrani),

e termicka opatfeni (zchlazeni, provétrani, prudké zmraZeni; teploty nad 40 °C a pod -20 °C
hubi hmyz a jeho vajicka),

e svételné lapace (svételné lapace v ultrafialové ¢asti spektra jen v uzavienych prostorach,
jinak je lakéan také venkovni hmyz),

e lepové folie (pro prostory, které nejsou prasné; prithledné folie do oken),

e feromonové lapace (ke kontrole a hromadnému odchytu motylt, broukt a Svabu v
mistnostech),

e pouziti bioagens, jako napf. trichogrammy proti moltim,

e piirodni oleje (éterické oleje emulgované pro vodni roztoky maji staticky az toxicky
ucinek. Kombinace oleje z fepky, kopru nebo kokosového oleje jsou aplikovany
specidlnimi paraky a poSkozuji chitin6zni krunyt hmyzu stejné jako jeho vajicka a larvy;
statika na zivociSné bazi (zivocisné tuky) pouzivat jen v prazdnych prostorach),

e quasiové¢ dievo, vytazek z rotenonu, odvar z neemu,

e ultrazvuk

e zvlaStni pozornost vénovat vybéru obalového materidlu.

Jako zvlastni opatteni 1ze pouzit 1 odstranéni Skudct tlakem.

2.Povolené prostiredky k likvidaci $kadca

Opatieni k likvidaci Skiideti v akutnim ptipad¢ vyplyvaji zE4sti ze seznamu povolenych
prostiedkl. Ty je vSak nutno pouzivat jenom v téch ptipadech, nedostacuji-li preventivni
opatteni.

Opatieni v akutnim pripadé:

a) oSetieni napadeného skladovaného materialu

e narazeni, presévani (hmyz se vytfidi a posSkodi vysokymi piepravnimi rychlostmi),

e odstranéni Sktdcii tlakem s naslednym docisténim,

e termicka opatieni (zchlazeni, provétrani, prudké zmrazeni, likvidace skiidct za horka s
nalezitym docisténim),

e pouziti prachu z amorfnich kfemicitanti (pokud jind opatfeni nebyla UspéSnd, popf.
nemohou byt pouzita, za dodrzeni bezpecnostnich pokyni stanovenych vyrobcem a s
nasledujicim dikladnym docisténim).
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b) oSetieni prazdnych prostor, skladovacich a prepravnich nadob
e vytazek z kvéti Pyretrum
- kapalny, bez chemicko-syntetickych synergisti, nebo jako parafinovy roztok (jako
posttik nebo aerosol)
- mlety (celé listy) pro dutiny a spary,
e termicka opatieni (zchlazeni, provétrani, prudké zmrazeni, likvidace skiidct za horka s
nalezitym docisténim),
e pouziti prachu z amorfnich kfemicitanli (pokud jind opatfeni nebyla UspéSnd, popf.
nemohou byt pouzita, za dodrzeni bezpecnostnich pokyni stanovenych vyrobcem a s
nasledujicim dikladnym docisténim).

Boj s hmyzem:

Proti 1étajicimu hmyzu se pomoci za studena a za horka pracujicich zmlZovact prazdny
prostor oSetii piipravkem z ptirodniho pyretra. Jestlize doslo k napadeni pilousem, nebo
existuje podezieni na toto napadeni, mél by i v dolni oblasti byt proveden piekryvny postiik.
Po dostatecné dlouhé dobé plisobeni se mistnost dobie vyvétra. Nasledné pneumatické
oSetfeni a odsani miize zvysit i¢inek zasahu.

Do dutin se zavede praSkové pyretrum. Také zde je pak tfeba aplikovat feromonové lapace za
ucelem neustale kontroly. OSetfeni pokud mozno za 10-14 dni opakujeme.

U prostor vhodnych k termickému oSetfeni je tieba dat tomuto oSetieni piednost. Palety 1ze na
2-4 dny zmrazit v chladicich boxech. Pokud je to ze stavebniho hlediska mozné, mély by byt
prostory na 2-3 dny zahtaty na teplotu nad 40 °C.

K boji se sktidci (napt. s moly, resp. zavijeci) lze také pouzit bioagens. Jiné¢ doporuceni k boji
s moly (zavijeci): do bilé vapenné barvy na stény piimichat nepatrné mnozstvi indiga.

Boj s hlodavci:

Hlodavce lze vypudit pomoci Zivogisnych tukii a ultrazvuku. Zivé a sklapovaci pasti na krysy
a mys$i jsou k dostani v ptisluSnych prodejnach. Pokud tyto prostfedky nestaci, mély by byt
pouzitty pfipravky na zabranéni srazlivosti krve (pfipustné jen v zajisténych, stabilnich
navnadovych boxech s pfihradkou na navnadu). V 1ét€¢ mohou byt na zajisténych mistech
instalovany pitné navnady.

3.Povéreni kompetentnich podniki likvidaci Skiidcu

Kompetentni podniky povéiené likvidaci Skiidcti musi byt upozornény na tuto smérnici.
Asanacni doporuceni, popt. ufedné pfedepsand opatieni musi byt pfedana svazu k posouzeni.
Meélo by byt nejen upozornéno na tuto smérnici, ale zpracovatel by mél s asanacni firmou
uzaviit pisemnou dohodu o dodrzovani smérnice a nésledné nechat zhotovit protokol o
provedenych opatienich.

Poznamka: jestlize ptipravky uvedené v této piiloze nejsou pro dany ucel registrovany
v Ceské republice dle zvlastniho pravniho piedpisu (nejsou povoleny pro uvadéni

do b¢hu), nesmi byt pouzity.
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Smérnice PRO-BIO pro zpracovani vina a sektu
znéni z 25. dubna 2006 (Smérnice Bioland)

1 .Podklady

2. Oblast piisobnosti

3. Prisady a ekologické prostiedky k oSetfeni vina
3.1 Zasady

3.2 Seznam prisad a ekologickych prostiedku k oSetfeni vina
4. Postup zpracovani

5. Baleni

6. Cisténi a desinfekce

7. Regulace $kiidci

8. Oznadovani a deklarace

9. Skladovani konven¢niho zboZzi

10. Platnost a realizace

1. Podklady

Podklady ke smérnicim PRO-BIO pro zpracovani vina, perlivého vina, Sumivého vina a
ovocného vina jsou:
e Vseobecné zpracovatelské smérnice (kap. 7) a ustanoveni ke GMO (kap. 2) svazu
PRO-BIO;
e . Basic Standards for Organic Production and Processing” asociace [IFOAM
(International Federation of Organic Agriculture Movements);
e Naftizeni (EHS) ¢. 2092/91 o ekologickém zemédélstvi a ptislusném oznacovani
zemédé€lskych produktii a potravin;
e vSechny zékonn¢ ptedpisy platné pro vyrobu vina a sektu.

2. Oblast puasobnosti

K oblasti plisobnosti této smérnice patfi:
e vino
e perlivé vino
e Sumivé vino
e ovocné vino

3. Prisady a ekologické prostiedky k oSetieni vina

3.1 Zasady
Pti vyrobé¢ vina, perlivého vina, Sumivého vina a ovocného vina se smi pouzivat jen ptrisady a
ekologické prostiedky k oSetfeni uvedené v bodu 3.2. Tyto nesmi byt vyrobeny za pouziti
geneticky modifikovanych organismti (GMO) ani jejich derivatii a nesmi byt oSetieny
mikrovinnym ani ionizujicim zafenim nebo mikrobiocidnimi plyny.
Hrozny, most, vino, plody a vSechny dalsi ptisady a prostfedky k oSetifeni zeméd¢elského
puvodu musi v zdsad¢ pochazet z produkce podnikidt PRO-BIO a musi byt vyprodukovany
v souladu se smérnicemi PRO-BIO/Bioland. Pokud jsou nakupovéany, je tfeba odebirat je od
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producent a zpracovatelskych podniki, které maji se svazem PRO-BIO uzavienou
producentskou, resp. zpracovatelskou smlouvu.

Pouziti cizich piisad z ekologické produkce je u zpracovanych produktti PRO-BIO mozné jen
ve vyjimecnych a odtivodnénych piipadech a v omezeném rozsahu, a to tehdy, pokud tyto
ptisady nejsou produkovany producenty a zpracovateli svazu nebo pokud prokazatelné
nejsou k dispozici v dostate¢ném mnozstvi a/nebo kvalité. Predpoklady k povoleni cizich
pfisad na zéklad¢ udéleni vyjimky svazem PRO-BIO jsou upraveny v kapitole 7.3.1
Vseobecnych zpracovatelskych smérnic PRO-BIO. Ptipustny podil cizich ptisad smi byt
maximalné 30 %.

3.2 Seznam prisad a ekologickych prostiedku k oSetieni vina
3.2.1 Obecné
Hrozny
Most
Vino
Plody
¢ista kultura kvasinek , bakterie, enzymy (ne GMO),
Oxid uhlicity
Dusik
Pyrosifi¢itan draselny a amonny
Oxid sificity

Je tfeba usilovat o co nejmensi pouziti oxidu sifi¢itého. Pro celkovy obsah SO, plati zdkonna
ustanoveni. Nesmi byt ov§em piekroc¢en udany obsah SO, u podnikového priiméru vin

s nasledujicim obsahem zbytkového cukru:

<5 g/l: cervené vino 110 mg/1 SO2, bilé vino 140 mg/l SO2

> 5 g/l: Cervené vino 140 mg/l SO2, bil¢ vino 180 mg/l SO2

Pro ovocna vina plati maximalni hodnota 100 mg/l SO2.

3.2.2 Podpora tvorby kvasinek a kvaseni
e thiamin
¢ hydrofosfore¢nan amonny

3.2.3 Obohacovani
o rektifikovany koncentrat hroznového mostu z ekologické produkce
e sacharoza z ekologické produkce

3.2.4 SniZovani kyselosti
e bakterie mlécného kvaseni
¢ uhlicitan vépenaty
e uhlicitan draselny

3.2.5 Cifeni
e Zelatina
e vyzina
e piirodni kaseinat draselny
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o (Cerstvy bilek slepicich vajec z ekologické produkce
e Na-/Ca-bentonit
e gel kyseliny kifemicité

filtrovaci pomocné latky: kifemelina, celuloza

3.2.6 Uprava barvy
e tanin
e aktivni uhli
e siran méd’naty (max. 0,25 g/hl)
e pektolytické enzymy

4. Postupy zpracovani

Vsechna obvykl4 opatfeni za pouziti ptisad a ekologickych prostiedkl k oSeteni vina
uvedenych v bodu 3.2 jsou povolena, véetné metody barique, s ndsledujicimi omezenimi:
Povoleno neni:

- temperovani rmutu na teplotu vyssi nez 30° C a mostu na teplotu vyssi nez 60° C

[kratkodobé zahtati na vysokou teplotu (postup KZHE) je dovoleno]
- sifeni sladké rezervy
- konzervace kyselinou sorbovou

5. Baleni

Povoleny jsou nasledujici obaly, obalové prosttedky a hmoty:

e sklenéné lahve
kameninové nadoby
korek; doporucuje se ptirodni korek; oSetieni korku chlérem neni povoleno
Sroubovaci uzaveéry
sklenéné uzavéry
barique sudy

6. Cidténi a desinfekce
Cisténim provoznich prostor i strojii a zatizeni se musi — v souladu se zdkonnymi
ustanovenimi k hygien¢ potravin — dosahovat bezvadné hygieny pfi co nejvyssi Setrnosti vici
zivotnimu prostiedi.
Pokud je to mozné a ucelné, musi mit mechanicko-fyzikalni postupy piednost pied chemickou
desinfekci.

Povoleny jsou nasledujici prosttedky:
e kyselina peroctova
kyselina citronova
peroxid vodiku
oxid sificity
louh sodny
louh draselny
tenzidy (pfedpokladem je, aby pouzité tenzidy byly z 98% odbouratelné)
mazlavé mydlo

19



7. Regulace Skiidcu
Pti regulaci skiidct je tfeba vyloucit, aby se produkty dostaly kdykoli do pfimého nebo
nepiimého kontaktu s nedovolenymi latkami (napft. pesticidy). Zasadné vylouceno je pouziti
pesticida a dezinfekcnich prostiedkt, které obsahuji zdravi Skodlivé ucinné ¢i jiné latky,
zejména latky perzistentni a nebo karcinogenni.
V piipad¢ pochybnosti je tieba, aby zpracovatel nechal produkty vysetfit z hlediska mozného
obsahu rezidui.
Povolena opatteni k regulaci Sktidcti jsou upravena ve smérnicich PRO-BIO v ¢asti tykajici
se regulace sktidct ve skladovych a provoznich prostorach.

8.0znacovani a deklarace
Oznacovani se provadi v souladu se zakonnymi piedpisy (kapitola 8 smérnic PRO-BIO ).

9.Skladovani konvenc¢niho zbozi
Pro vinatské podniky plati, Ze musi mit vypracovany koncept, jak dosadhnout toho, aby po fazi
restrukturalizace (max. pét let po uzavieni smlouvy) bylo mozno upustit od zpracovani a
skladovéani konvenéniho zbozi.

10.Platnost a realizace
Tyto zpracovatelské smérnice vstupuji v platnost schvalenim Radou Svazu a Valnou
hromadou PRO-BIO. VSichni pfihlaSeni zpracovatel¢ a vyrobci vina, perlivého vina,
Sumivého vina a ovocného vina jsou povinni zajistit dodrzovani smérnic v rdmci pfechodného
obdobi 6 mésicli od ozndmeni. V odiivodnéném ojedinélém piipadu mize byt tato lhiita na
zékladé zadosti prodlouzena.
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Smérnice PRO-BIO pro zpracovani mléka a mléénvch produktu

1. Pravni zaklad

2. Oblast platnosti

3. Prisady a pomocné latky

3.1 Obecna ustanoveni

3.2 Prisady zemédélského piivodu

3.3 Piisady nezemédélského puvodu
3.3.1 Aromaticke latky
3.3.2 Voda a sil
3.3.3 Kultury mikroorganismii a enzymy
3.3.4 Potravinarské prisady

3.4 Pomocné latky

4. Skladovani a transport

5. Zpracovatelské postupy

5.1 Piipustné postupy

5.2 Nepripustné postupy

6. Obaly

7. Cisténi a hygiena

8. Zajisténi kvality

9. Oznacdovani a deklarace

10. Platnost a realizace

1.Pravni zaklad

Pravnim zakladem zpracovatelskych smérnic pro mléko a mlé¢né produkty je:

e Smérnice PRO-BIO

e Zakon ¢.242/2000 Sb, a Vyhlaska ¢.16/2006 Sb.

e Nartizeni Rady (EHS) ¢. 2092/91 o ekologickém zemédélstvi a piislusném oznacovani
zemédelskych produktii a potravin (zejména ptiloha VI);

e vSechny pravni piedpisy platné pro mléko a mlé¢né vyrobky

2.0blast platnosti
Do oblasti platnosti této smérnice patii:
e mléko
e mlécéné produkty
¢ maslo
® syry
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3.Transport a skladovani suroviny

Nezameénitelné oznaceni pii skladovani a transportu je nezbytné zejména u podniki, které
vedle ekologickych skladuji, zpracovavaji a transportuji také konvencni produkty. Je tieba
dbat na jasné oznaceni a dokladovani transportu. Aby se zabranilo zdméné s konvencnim
mlékem, je tfeba shromazdovat mléko v oddélenych sbérnych vozech nebo specialné
oznacenych cisternach.

4.Prisady a pomocné latky

4.1 Obecna ustanoveni
Smi byt pouZity jen piisady a pomocné latky uvedené v bodech 3.2 - 3.4. Zadné piisady a
pomocné latky nesmi byt vyrobeny za pomoci technologie genovych manipulaci, ani oSetfeny
mikrovinnym nebo ionizujicim zéfenim ¢i bakteriocidnimi plyny.
Ptisady zemédélského piivodu musi pochéazet zasadné z produkce osvédcené dle Smérnice
PRO-BIO nebo svazu Bioland a musi byt zpracovany v souladu se Smérnici PRO-BIO nebo
se smérnicemi Bioland. Je tfeba odebirat je od vyrobcii a zpracovatelskych podnika, které
jsou s PRO-BIO svazany producentskou nebo zpracovatelskou smlouvou.
Nejsou-li pfisady z produkce PRO-BIO k dispozici nebo nejsou-li k dispozici v dostatecném
mnozstvi a/nebo kvalité, je vyjimecné v omezené mife mozné pouziti piisad jiného
ekologického piivodu.
Jednotlivé ptisady, které v souladu s nafizenim (EHS) 2092/91, Ptiloha VI, ¢ast C, nejsou k
dispozici v ekologické kvalité nebo nejsou k dispozici v dostate¢ném mnozstvi, mohou
pochézet z konvenc¢ni produkce. Kritéria pro vybér cizich ptisad vyplyvaji ze seznamu priorit
ve VSeobecnych zpracovatelskych smérnicich PRO-BIO (viz oddil 6.3, s. 30).

4.2  Prisady zemédélského piivodu

e MiIéko a mlécné produkty
- syrové mléko, pasterované mléko
- vyrobky na bazi susené¢ho mléka (pro jogurt a mlécné produkty)
e Maso a masné produkty (viz ptiloha ¢. Smérnice PRO-BIO)
¢ Obiloviny a obilné produkty
- vyc€isténé obili jako celé zrno, zbavené plev a pluch
- celozrnna mouka, Srot a vloCky
- krupice
- nativni obilné skroby (jen ovocné vyrobky)
¢ Ovoce a zelenina
- Cerstvé ovoce a zelenina
- suSené ovoce a zelenina (nesifené)
- mrazené ovoce a zelenina
- ovoce a zelenina v konzervach
Byliny, kofeni a smési kotfeni (bez pomocnych latek a jinych ptisad)
Ovocné, zeleninové a kofeninové vyrobky
Ofechy a semena olejnin
Stolni oleje (lisované za studena, nerafinované)
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¢ Sladidla (jen pro ovocné vyrobky)

- med

- zahus$téné ovocné stavy

- javorovy sirup

- sirup z cukrové fepy

- obilny sirup

- nerafinovany titinovy nebo fepny cukr

- bily cukr z ekologické produkce; max. do 5 g na 100 g kone¢ného produktu
e Karob, kakao

4.3 Piisady nezemédélského puvodu
4.3.1 Aromata

Aromatické extrakty a ptirozené aromatické latky (jen pro ovocné vyrobky)

Ptirozené aromatické latky jsou povoleny pfechodné, jsou-li Setrné ziskdvany z rostlinnych
vychozich materialt. Pouziti pfirozenych aromatickych latek z izolovanych a dale
kultivovanych bunéénych a tkanovych kultur nebo ziskanych genovymi technologiemi neni
piipustné. Aromata smi obsahovat alkohol nebo jina nezavadna rozpoustédla.

Cilem je pouzivat v ovocnych vyrobcich jen takové pfirodni aromata a aromatické extrakty,
které jsou ziskany vylucné nebo téméi vylucné z ovocného druhu (typ FTNF), podle néhoz
jsou pojmenovany.

4.3.2 Voda asil

e pitna voda
e jedla stl, jodidovana jedla stl (jako protispékava latka je ptipustny uhli¢itan vapenaty E
170 a uhli¢itan hotecnaty E 504)

4.3.3 Kultury mikroorganismii a enzymy

e syiidlo a latky nahrazujici syfidlo (pokud mozno bez konzervacnich latek)

¢ vSechny kultury mikroorganismu obvyklé pro vyrobu mléénych produktii, masla a syra;
pokud jsou startovaci kultury péstovany ve vlastnim podniku, musi k tomu byt pouzito
biomléko.

4.3.4 Potravinarské prisady

e kouf z ptirodniho dfeva, i za sou¢asné¢ho pouziti koteni (jen u syra)

e hydrogenuhlicitan sodny (E 500) nebo uhli¢itan vapenaty (E 170) (jen u syra z kysané¢ho
mléka, max. do 10 g na 1000 g tvarohu)

e agar agar (E 406) (jen u mlécnych produktl)

e pektin, nemodifikovany (E 440 a) (jen u mlé¢nych produkti)

e moucka ze svatojanského chleba (E 410) (jen u mlécnych produkti)
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4.4  Pomocné latky

e potahové hmoty (pro tvrdy syr, syr ke krajeni, polotvrdy syr ke krajeni)
- rostlinné oleje, ocet
- v¢eli vosk
- pfirodni tvrdé parafiny, mikrokrystalické vosky (oboji nebarvené a bez dalSich
prisad)
e ume¢lohmotné disperze (bez PVC, bez fungicidi a umélych barviv) k povrchovému
oSetfeni syra ke krajeni a polotvrdého syra ke krajeni (ptipustné jen do té doby, dokud
nebude nalezena vhodna néhradni latka nebo alternativni postup)

5. Zpracovatelské postupy a nastroje

Vsechny postupy obvyklé pii upravé mléka a vyrobé mléénych produktli, mésla a syra jsou
piipustné,

6. Obaly

Pro mléko, mlécné produkty, maslo a syr jsou piipustné nasledujici obaly, obalové prostiedky
a obalov¢ latky:

¢ nadoby z nerezové oceli, mlécné konve

lahve, sklenice

lisovana lepenka

kartonové obaly, jednostranné ¢i oboustranné potazené polyetylenem (PE)

lepenkové kelimky a papir, jednostranné potazeny polyetylenem (PE)

pergamenovy papir

folie stejné jako kelimky z polyetylenu (PE) a/nebo polypropylenu (PP)

obaly z polykarbonatu

hadicové obaly

Zraci folie (dokud je jako spojovaci folie v PVDC ptipustnd, nez bude k dispozici vhodna
nahrada)

hlinik (hlinikova folie)

plechovky (pro susené mléko)

potahové hmoty (srov. 4.4)

ostatni (vika z polyetylenu, etikety, klipové uzavéry)

7. CiSténi a hygiena
Cisténim provoznich prostor, stejné jako nafadi a stroji musi byt dosaZeno bezvadné hygieny

za pokud mozno vysoké snesitelnosti pro zivotni prostfedi. Je tfeba ddvat prednost
mechanicko-fyzikalnim postuptim, je-li to mozné a ucelné, pied chemickou dezinfekci.
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8. Zajisténi kvality

Opatieni k zajiSténi kvality, které presahuji ramec zdkonnych pozadavk, je tieba ujasnit mezi
zpracovatelem a dodavatelem.

9. Oznacovani a deklarace
Oznacovani mléka, mlécnych produkti, masla a syra a deklarace vSech piisad se déje v
souladu s obecnymi ustanovenimi Smérnice PRO-BIO o oznafovani a s vyhlaskou o
oznacovani potravin. VSechny pfisady, zejména piisady v ovocnych vyrobcich, je tieba tiplné
deklarovat.
Zejména je nutno zietelné vyznacit pouziti jodidované jedlé soli. Rafinovany cukr je tifeba
oznacit jako ,,bily cukr ekologického plivodu* (pokud mozno s uddnim mnozstvi).

Emental vyzraly ve f6lii je tfeba oznacit na obalu pozndmkou ,,vyzraly ve folii*.

Ov¢i a kozi syry musi byt ze 100 % vyrobeny z ovciho, popt. koziho mléka.

10. Platnost a realizace

Tyto zpracovatelské smérnice vstupuji v platnost rozhodnutim Valné hromady
svazu PRO-BIO
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